
Vier, vijf of zes gangen
59/69/79

Met bijpassende dranken 
39/49/59

CHEF’S MENU 

À LA CARTE

Coquille 16.5
gepekeld in kombu met citroenroom, kiwi, 
bieslookolie, oxalis en zeemelde

Tartaar 14.5 
van koolrabi en papaya met aguachile, pinda 
en een crème van limoenblad
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Allergieën?
Laat het ons wetenPin Only

Voor groepen boven de zes personen
serveren wij het chef’s menu

Rösti 16.5 
Zeeuwse mossel, ‘nduja, viskuit en shiso

Scheermessen 16
in sake gestoomd, salade met codium, 
beurre blanc van scheermessen
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Geroosterde kailan 7
krokante knoflook, dressing van vissaus en chili

Franse frites, mayonaise 6

Little gem 6
Caesar dressing, bieslookcrème, gepofte boekweit
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Benieuwd naar de specials? 
Vraag ons personeel

H
o
o
f
d Procureur van de BBQ 26

crème van daikon en gember, enoki, bisque pepersaus

Tarte tatin van sjalot 24.5
crème van Comté en aardappel, salade van witlof

Gebakken zeeduivel 27.5
Laksacurry, BBQ raapsteel, Thaise basilicum, krokante garnaal

BBQ Côte de boeuf 89
600 gr, béarnaise, frites, salade

Gemarineerde aardbeien 11.5
kruisbessen, vlierbloesem, vijgenblad olie, 
sorbet van karnemelk

Crème brûlée van tonkabonen 11

Soes 14.5 
Yoghurt roomijs, soja-karamelsaus, 
compote van blauwe bessen

Kazen 3 of 4 soorten 13/16

Madeleine 4.5 p/s
witte chocolade en sinaasappel 
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