Chef’s Menu

Vier, vijf of zes gangen 59/69/79
Met bijpassende dranken 39/49/59

Voor groepen boven de zes personen
serveren wij het chef’s menu

Tussen Voor

Hoofd

Sides

Na

A la carte

Hollandse fles 15
Nam jim, wortel, wonton, rettich, munt

Coquille 16
Pompoen, kosho, miso beurre blanc

‘Steak Rossini’ 25
Steak tartaar, brioche, shiitake, madeira jus

Brioche kingboleet 17
Bearnaise, waterkers, gezouten eidooier

Entrecote 28
Limburgs zuurvlees, knolselderiij,zuurkool,gepekelde uitjes

Heilbot 26.5
Gefermenteerde witte asperge, gerookte paling, bbg prei

Soufflé van Comté 22
Morilles, groene asperge, prei pickle

Céte de boeuf 600 gr, bearnaise 75

Benieuwd naar onze specials? Vraag ernaar bij ons personeel

Krieltjes gegaard in ganzenvet, rozemarijn 6
Franse frites, mayonaise 6
Kropsla, Ceasar vinaigrette, comté 6

Geroosterde spruitjes, guanciale, pijnboompitten 6

Hojicha 11,5
Créme fraiche ijs, spongecake, kalamansi

Creme Brtlée 8
Tonkabonen

Fried Bao Bun 12,5
Gepofte rijst ijs, gecondenseerde melk, kokos

Kazen (3/4) 12/15
Chutney, crackers

Madeleine p/s 2
Witte chocolade saus

Dieetwensen en/of allergieén?
Laat het ons weten!
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